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Schlangestehen zum Start ins Sommersemester: Die Mensa 5ffnete nach monatelanger Modernisierung und stellte auf neues
Bezahlsysterm um - BegriiBungsaktionen mit Riesenburgern, Ohrstépseln und Kolsch — Menti ,a la carte® kommt an

Griines Licht fiir Turbo-Schnitzel

Mensa setzt auf neue Karte —- Moderne Theken, frische Kost, bargeldloses Bezahlsystem

Yon MARTINA WINDRATH

12 Uhr mittags, Uni-Mensa
Ziilpicher Strabe, die Schlan-
gen vor den Karten-Kasgen
werden immer linger. Be-
kommi man hier die neuen
Mensa-Cards?”, fragen viele
und warten mehr ung weniger
geduldig, bis sie sich fur finf
Euro die aufladbare Chipkarte
kaufen und an Avtomaten auf-
laden honnen. Megafetl” fin-
det Leon die elekironischen
Anzeigetafeln mil dem Speise-
plan und die Riesenburger-Ak-
tion zum Auftakt: Geil War
doch kiar, was hier heute los
ist.* Jchfand die Mensa immer
schon gut®, sagt Jane Schuiz (6.
Semester), ,aber jetzt ist das
Angebet wohl besser und alles
moderner, Aber man fithlt sich
in der Uni wie auf einexn Amei-
senhaufen.”

Nach rund neun Monaten
Umbau- und Modernisierungs-
2eil lief gestern der Betrieb an
drei von vier neuen Ausgahen
an, mit Umstellung aufs bar-
geldlose Bezahlsystern. Von
Mitte 2012 bis jetzt war nur das
Obergeschoss zu nuizen, es
gab voritbergehend ein Bon-
Systemn. Nun ist umlernen an-
gesagt. Das Mensa-Team mit
Frank Leppi, Leiter des Gastro-
nemie-Betriebe des Studen-
tenwerks, managte hoch kon-
zentriert die Premiera und in-
formierte ratsuchende Giste.

rBurger geht&
immer

Moderne Ausstatiung, kurze Wege, frische Speisen: Die neuen Ausgaben sind mit Meni-Monitoren ausgestattet. Bezahlt wird nun it Karte.
Beliebt sind immer auch die Salattheken. Doch erst hieh es Schiange stehen, Karte kaufen. (Fotos: Meisenberg)

JEsse gerne
vegetarisch”
] ‘1;-;?“-

Sebastian studiert im 5. Semes-
ter BWL und hat sich for das Akti-
onsmenit mit dem Riesenburger
im Obergeschoss  entschieden.
Harnburger, Pommes, Salat und
Pudding haben ihn zusammen
4,10 Euro gekostet, ,Schmeckt
gut, kdnnte aber etwas wérmer
sein®, lautet sein Urteil. Burger
gibt es seiner Meinung nach viel
2U selten in der Mensa, deshalls
nutzte er gestern die Gelegenheit.

Medizinstudent Andreas (3. Se-
miester) geht hiutiger in die Ro-
bert-Koch-Mengsa, weil die fiir thn
naher liegt. Er hat sich fiir die ve-
ganen Frithlingsrollen mit Reis
und Salat fir 2,25 Euro entschie-
den. Veganer ist er nicht, isst aber
gerne vegetarisch, ,Das sah le-
cher aus”, iautet die einfache Be-
griindung  fUr  seine  Wahl.
JSchmeckt gut, nur die Sole ist
etwas tomatenlastig”, findet er.

,,V\/erdehw'dft'e"r Rommeh“

Alles Bio - das gilt fir das Ment,
das sich Chartotte (r) und Korm-
militonin Lisa ausgesucht haben.
Die beiden studieren im 2. Se-
mester Regionalstudien Latein-
amerika und haben bisher mit
dern eingeschrankten Mensa-An-
gebot wihrend der Umbauphase
vorlieb nehmen mitssen. Nun tir-
men sich Kartoffeln mit Schafska-
se und anderem Gemiise, ein Bei-
tagensalat und Joghurt auf thren

Reisner&Frank GmbH

Ingenieure - Unternehmensberater

Tabletts - fur 3,10 Euro, , Die So-
Be ist fecker", finden beide und
auch die restlichen Bestandteile
des Essens schmecken ihnen.
Das Etikett ,Bio™ war fir sie nicht
ausschlaggebend, ,aber wenn es
Bio ist, dann ist das noch schén
dazu." Besonders gefallt ibren,
dass esjetzt mehr Platz gibt. Auch
die gréBere Essensauswahl sagt
den Studentinnen zu: Wir wollen
jetzt sfter kommen.”

. Look ist besser
als vorner”

Fettuccine mit GorgonzolasoBe —
zubereitet an der neuen frischen
Pastatheke - dafir hat sich Jura-
student David entschieden. 3,60
Furo findet er fur das Angebot ai-
lerdings relativ teuer. Friher ha-
ben die meisten Essen’2, 20 Euro

gelostet”,  sagt  er.  Dafr
schmeckt es ihm aber auch bes-
ser als vor dern Umbau. Auch das
neue Quttit des Mittelgeschosses
kormmt bei ihim gut an,

+Im Vorfeld haben schon 4000
Leute die Mensakarten ge-
kauff, aber viele kommen erst
auf den letzten Driicker, heute
sind es wohl an die 3000. Durch
diese Umstellungsphase miis-
sen wir jetzl durch.” Mit dem
Ansturmn des doppelten Abi-
Jahrgangs im Herbst wird es
noch voller. Deshalb setzt die
Mensa aufs beschleunigte ,Ala
carte”-Verfahren, kitrzers und
iibersichtlichere Wege und fri-
sche Kest fir Turbostudenten
mit weniger Zeit flir die Mit-
lagspause, ob konventionell,
bio oder vegan.

Wer sich durch volie Foyers
gekampft hatte, gelangte ohne
grofieres Gedrange an die neu-
en Salat- und Gemiisebiflets
mil frisch Gebratenem, testets

i Pasta oder Bio-Planne. Ganz

neu und (noch) nichi von allen
entdeckt ist zum Beispiel der
Ampeleounter” im Erdge-
schoss (BG Sud) fur selr Eilige.
Gerichte wie Schnitzel mit
Pommes kénnen sie ohne Kas-
se an cinern Gerdt abbuchen,
dann springt diec Ampel auf
grin und das Bestelite wird
iber dig Theke gereicht. Die
Preise (gestern war die Spanne
1,80 bis 4,10 Euro) wurden nicht
erhshi,  ,Frontcooking”-Ge-
richie kosten aber etwas mehr
als herkdmmliche Kost. Der
Aufwand ist gréfer”, so Leppi.
Ende April wird auch das Res-
taurant wieder gedilnet.

Preis-Leistung
stimmt”

Laura studiert im 4. Semester
Biologte und hat sich an der Salat-
‘bar einen proBen Teller zusam-
mengestellt. Ungefihr 2,50 Euro
hat sie daflir gezahlt. ,Das Preis-
Leistungs-Verhaitais stimmt”, fin-
det sie. Auch die Auswahl an ver-
schiedenen Salaten gefdilt ibr
Nur Thunfisch habe ilv gefehit.
Jch bin keine Gesundheitsguru
oder so. Der Salat sah einfach gt
aus”, erkidrt sie ihre Wahl. (arr)
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