KANTINENKRITIK Vitra

Lunch im Museum

Bei Vitra steht Design Uber allem - auch in der Kantine,
wo es auf dem Teller dann aber wieder rustikal zugeht.

Die Halle fiir die Werksfeuerwehr: erbaut von Zaha
Hadid. Produktionsgebdude eins: ein Werk von Nicho-
las Grimshaw. Das Konferenzzentrum: eine Idee von
Tadao Ando. Der firmeneigene Shop: erstellt von Her-
zog & de Meuron. Wenn ein Designfanatiker wie Vitra-
Inhaber Rolf Fehlbaum auf die Idee kommt, Architek-
tur zu sammeln wie andere Leute Briefmarken, dann
muss wahrscheinlich so ein Abenteuerspielplatz als
Firmengeldnde dabei herauskommen - als Werkschau
der beriihmtesten Architekten. Eine Pilgerstétte fiir
Schénheitsliebhaber aus der ganzen Welt, die hier in
Weil am Rhein die Entwiirfe des Panton-Stuhls ebenso
bestaunen wie den Eames-Sessel.

DAS MENU

Vorspeise: Salat von der Bar
Hauptgang: WeiBwein-Risotto mit
Pfifferlingen, Grillgemiise
Dessert: Birne,
Gotterspeise

Essen: %k %
Ambiente: %%
Service: k% %

Bei Vitra arbeitet man in einem Museum. Aller-
dings in einem, das die Optik der Gebédude ihrer Funk-
tion unterordnet. Das ist Tradition - und bisweilen
deutsche Bauvorschrift. Wie aber modernisiert man
solche Bauwerke, etwa die groBe Produktionshalle, die
Frank Gehry 1989 entwarf und in der sich heute die
Kantine befindet? Sanft.

Die Wénde und Boden schimmern nun in leichtem
'Mintgriin, die Eichentische strahlen eine matte Ele-
'ganz aus. Tischbeine, Stiihle, Salz- und Pfefferstreuer
und sogar die Tabletts sind schwarz gehalten. Von der
Decke baumeln an langen Kabeln schwarze Lampen,
direkt unter den offenen Rohren und Leitungen sind
die alten Industrieleuchten erhalten.

Seit September vergangenen Jahres verspeisen die
Mitarbeiter hier bis zu 300 Essen téglich. Nahrungs-
aufnahme in einer chronischen Designausstellung:
Mébel und Lampen sind ein Querschnitt der Vitra-Mo-
dellpalette, die Sitzbdnke wurden von den eigenen Ni-
herinnen bezogen. Nur die Meniis kommen vom Berli-
ner Dienstleister Dussmann. Der aber musste regiona-
le Zutaten und kurze Lieferwege versprechen.

So gibt es morgens Leberkdsebrotchen und mittags
den ,Kantinenrenner® Schnitzel mit Pommes. Wie
iiberall sonst. Auch wo die Fassaden glamourds sind,
geht's hinter den Kulissen eben bodensténdig zu. ]
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