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FAHRZEUGAUSSTATTUNG

Fahrzeuge von Caterern missen vielerlei Anforderungen erfiillen.

MOBILE KUCHE

Streetfood-Konzepte liegen im AuBer-Haus-Markt enorm im Trend.

STADIONCATERING
Der FC Basel hat seinen kompletten Hospitality-Bereich umgebaut.
Dabei entstand ein spannendes Foodkonzept.

Die Ausstattung sollte hygienisch und praktisch sein. Besonders angesagt sind Veggie-Mobile und Foodtrucks.
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BAYARENA LEVERKUSEN

Anpfiff in der Pause

Mit dem Umbau der BayArena erhielt die Stadiongastronomie neue Maglichkeiten durch schnelleres Kassieren und kurze Wartezeiten.
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Die Flaschenhilse waren bald ge-  Kassen unterbringen lieRen. Die  Platz fiir grofere Kioske zu fin-
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sich Kioske direkt neben den den Aufgingen und versperrten sellschafter und Prokurist bei
schmalen Aufgingen, die direkt den Aufgang. Die Anstehzeiten fiir  Reisner & Frank in Karlsruhe, das
ins Stadion fiihren. In den Nischen ~ die Giste waren also relativ lang  Anliegen. Das Planungsbiiro be-
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die Kioske so weit nach aulen in
die Freiflichen hinein, dass die
passenden Kiichenmafe mdglich
wurden. Die anstehenden Men-
schen behinderten nun nicht
mehr die ins Stadion hereinstré-
menden Personen, sodass auch
vor Beginn des Spiels ein schneller
Abverkauf mdéglich ist. Gleichzei-
tig wurden an den frei werdenden
Flichen weitere Toiletten einge-
richtet. Heute bestehen 9 Kioske
im Fan- und einer im Gistebe-

sen. Seit Beginn der Saison
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Grafiken: Reisner & Frank.
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DER NACHSTE BITTE!

Wurst und Pommes frites — das
sind die Umsatztrager, wenn es um
das Catering im Stadion geht. Das
Ziel der neuen Verpflegungslogistik
der BayArena ist es, in den Pausen
mdglichst viele Fans und Gaste da-
mit auszustatten. Damit das schnell
geht, enthalten die neuen Kioske eine
innere und eine duBere Theke: Die
Mitarbeiter hinter der inneren Theke
braten und briihen Wiirste, frittieren
Pommes und schenken Getrénke ein,
die sie nach vorne abstellen. Die Mit-
arbeiter an der Ausgabetheke neh-
men die Order der Gaste entgegen
und drehen sich dann, um die Spei-
sen zusammenzustellen. Weil Wrs-
te, Pommes- und Getrénkeausgabe
abwechselnd angeordnet sind, haben
sie es zu allen drei Angeboten nicht

weit. Im Sommer entnehmen sie
auch Salate und Snacks den kleinen
Kiihlschranken direkt an der Ausgabe.
Das Abkassieren erfolgt bargeldlos.
Damit der Nachschub nicht ausgeht,
stehen im Hintergrund zwei Heil3luft-
dampfer, die die bereits gebratenen
Wiirste warm halten.

Steckbrief:

Bayer 04 Immaobilien GmbH (Bauherr),
TecArena-Plus GmbH (Betreiber Stadion)
Bayer Gastronomie GmbH (Kiiche), Reis-
ner & Frank GmbH (GroBkiichenfachpla-
ner), HPP Architekten (Innenarchitekt), Pla-
nungsgesellschaft itg mbH (TGA-Planer),
Ubert, Kiichentechnik von Rational, Dia-
mant CoolCompact, Manitowok, Ubert.
Anzahl Sitzplétze: 30210

Anzahl Kioskgéste:  28.000
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Insgesamt bilden 10 Kioske rund um das Stadion die Anlaufstellen fiir Fans
und Giste. Kioske in polygonaler Form nutzen die Ecken des Stadions.

2015/16 sind alle gastronomischen
Einrichtungen fertiggestellt. Die
Ausfiihrung erfolgte in der zweiten
Halbzeit 2015/16 abschnittsweise.
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