Grenzen verschwimmen -
Synergien bei der gemeinsamen
Flachennutzung von New Work

und Gastronomie

Is Symbol fir Demokratie
und freie Presse stand das
Springer-Hochhaus seit vie-
len Jahrzehnten direkt an der
ehemaligen Mauergrenze. Genau ge-
geniiber steht jetzt der Neubau, in die-
sem soll es in Zukunft keine Grenzen
mehr im Zusammenleben geben. Hier
wurde New Work bereits vor Covid neu
gedacht und der Grundstein fiir eine
zukunftsweisende Arbeitswelt gelegt.

Den zentralen Flichen des Erdge-
schosses mit den darin eingebetteten
Gastronomieeinheiten kommt eine
wichtige Rolle zu. Die Gastronomie soll
als Magnet wirken und dadurch den
Austausch und die Kommunikation der
Menschen fardern.

Mittagessen in der CANTEEN, ein Snack
to go im DELI, die kleine SiiBigkeit im
CAFE, ungestortes Abendessen mit Ser-
vice im DINER oder auch ein Kochevent
in der (Show-) KITCHEMN bieten den
Gdsten Angebote iiber den ganzen Tag
verteilt.

Die Gastronomieeinheiten gehen flie-
Bend auch mit Open Work Spaces in-
einander Uber. Die Gaste sind frei, die
Sitzgelegenheiten nach individuellem
Bedarf zu nutzen. ,Es gibt hier nicht
mehr den klassischen Sitzplatz im Re-
staurant”, sagt Sebastian Herrmann,

der als Geschdftsfihrer des Planungs-
und Beratungsbiros Reisner und
Frank das gastronomische Konzept
mitentwickelt hat.

Alle Tische sind mit zwei Ebenen und
Stromanschluss ausgestattet, so kann
beispielsweise das Laptop vom gemein-
samen Termin, direkt zur Mittagszeit
kurz in der zweiten Ebene zwischenge-
parkt oder sogar aufgeladen werden.
Morgens Single-Arbeitsplatz — mittags
Kantine — nachmittags Meetingroom —
abends Event — so etwa kénnte die Nut-
2ung der diversen Bereiche aussehen.
Bis in die Abendstunden bietet die Fld-
che den Rahmen fiir Preisverleihungen
und Events der Verlagsmarken.

Damit dieses nahtlose Zusammenspiel
gut funktioniert, gilt es bei der Gast-
ronomiekonzeption einiges zu beriick-
sichtigen. Zum einen will man die Gas-
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tronomie hautnah inklusive Blick in die
Kiiche erleben. Zum anderen darf die
Gastronomie auRerhalb der Essenszei-
ten die anderen Anforderungen nicht
beeintrachtigen. So erinnert sich Herr-
mann zum Beispiel daran, dass auch der
Kiichenboden eine entscheidende Rolle
zur Akustik und zur Wahrnehmung der
Gastronomie beitragen kann.

«ES ist undenkbar gewesen, dass lau-
tes Geschirrgeklappere, ausgeldst
von voll beladenen Servicewédgen, ein
Event oder einen Workshop direkt vor
der Kiiche stéren. So waren sowohl
der fugenlose BARIT*®* Kiichenboden
als auch eine optisch schlieBbare Kii-
che unumganglich.

Damit die Mitarbeitenden von Axel
Springer auch zukinftig gerne das
Homeoffice gegen den Arbeitsplatz
im Axel-Springer-Hochhaus tauschen,
spielt natlrlich auch die Qualitit der
Speisen und der Servicelevels eine wich-
tige Rolle. Das Arbeiten soll einfach viel
angenehmer als zuhause sein und so-
mit zu einer hoheren Zufriedenheit der
Mitarbeitenden und einer insgesamt
besseren Arbeitsleitung beitragen.

Weitere Informationen auf:
www.reisner-frank.de
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Hohe Hygieneanforderungen sind kein Problem: Der schnell zu reinigende epoxidharzbasierte Kiichenbodenbelag redu-
ziert in den Arbeitsbereichen den Bedarf an umweltbelastenden Reinigungsmitteln, aber auch den Reinigungsaufwand
selbst durch glatte Hohlkehlen und Gerdtesockel

Nachhaltige wasserdichte Bodenkonstruktion mit
BARIT® Kiichenbdden in der GroBkiiche des Neubaus von Axel Springer

ines Zukunft, Transparenz, Fle-

xibilitdt und Kommunikation:

An diesen Begriffen orientier-

te sich Rem Koolhaas von OMA

beim Entwurf des Neubaus fir
die Axel Springer SE = einem der wohl
spannendsten Birogebdude in ganz
Europa. Fir ein zukunftsweisendes
Miteinander wurde auf den 52.000 m?
ein ,Haus als Kraftwerk der Kreativi-
tit" geschaffen, wie Mathias Dépfner,
Vorstandsvorsitzender der Axel Sprin-
ger SE, stolz verkiindet. Unterteilt in
13 Stockwerke, bietet das Gebaude
Platz fir mehr als 3.000 Mitarbeiter.
Die verschiedenen Ebenen &ffnen sich
terrassenartig zu einem Atrium hin und
sorgen so fir attraktive Kommunika-
tions- und Interaktionsraume.

Auch das EG, in welchem sich das Mit-
arbeiterrestaurant CANTEEN by Pace
befindet, représentiert das Flair des
Neubaus und ladt durch die offene Kii-
che und den schénen Essbereich zum
Austauschen und Verweilen ein.

Kreativitit entsteht immer dann,
wenn Menschen miteinander disku-
tieren und sich austauschen. Wenn
dies in einer schdnen Atmosphdre
und bei einem guten Essen stattfin-

det, wird der Mittagstisch gern zum
Networking-Place.

Von Anfang an hatte bei diesem Vor-
haben das Thema Nachhaltigkeit bei
der Auswahl und Suche nach den
richtigen Produkten oberste Prioritat.
Das Versorgen von 3.000 Menschen
ist die Aufgabe des gastronomischen
Leiters Marco Roland von der PACE
Paparazzi Catering & Event GmbH, ei-
ner 100%igen Tochter von Axel Sprin-
ger. Nach zweijahrigem Betreiben sagt
Marco Roland heute. ,Ich finde den Ki-
chenboden wirklich toll, die Reinigung
ist effizient, nichts wird unterspilt, al-
les ist wasserdicht und wir haben null
Fugen im Boden. Passend zu unserem
hohen architektonischen Anspruch in
der CANTEEN hat der Kiichenboden
eine gleichmaRige und ruhige Optik.”

Bei der Wahl der Produkte wurde beim
Kiichenboden auf Langlebigkeit, Regi-
onalitat, Haltbarkeit, Emissions- und
Schadstofffreiheit und die Reinigungs-
effizienz geachtet. Daher entschied
man sich fiir eine Bodenkonstruktion
von BARIT®. Eine wichtige Zusatzfor-
derung war die Reduzierung von Laut-
stdarke und Trittschall. Ein Kichenkon-
zept mit Frontcooking entspricht dem

heutigen Zeitgeist von Kundenndhe
und Transparenz. Aus einer offenen
Kiiche dringen jedoch Gerdusche wie
Geschirrgeklapper, die beim konzent-
rierten Arbeiten in unterschiedlichem
AusmalR als stérend wahrgenommen
werden kénnen. Ein fugenloser Boden-
belag bietet hier den Vorteil, dass er
laufruhig ist und Schiage dampft.

Wasserdichte
BARIT® Bodenkonstruktion

BARIT® lieferte die komplette Bodenkon-
struktion fiir diese Grosskiiche. Die Leis-
tung umfasst das Liefern und Einbauen
des Estrichs, der Rinnen und Abldufe, Ge-
ratesockel, Bauwerks- und Verbundab-
dichtungen sowie Einbau des fugenlosen
Kiichenbodens in den Rutschhemmklas-
sen von R 9, R10, R11, R12 V4. Fiir den
Aufbau der 350 m* groRen Bodenkon-
struktion wurde auf eine gebundene
Warmedammschittung ein 80 mm
starker Schnellzementestrich einge-
bracht. Im Unterschied zum klassi-
schen Estrich ist dieser spannungsarm,
verformungsfrei, ohne Nachschwin-
den und ohne Aufschiisseln im Rand-
bereich. So kann auf Schwind- und
Scheinfugen verzichtet werden, um
eine fugenlose Bodenkonstruktion zu
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Runde Bodenabléiufe und der fugenlose
BARIT®-Kiichenboden in der Grosskiiche
der CANTEEN im Axel-Springer-Neubau.
Der rutschhemmende BARIT® Kiichen-
boden in R 12 V 4 erfiilit die Anforderun-
gen zur Unfallverhiitung in Grofkiichen
und nassbelasteten Fldchen.

realisieren. BARIT®* hat beim Aufbau
der Bodenkonstruktion in allen nass-
belasteten Bereichen die Obere Ver-
bundabdichtung nach W3-l, Leistungs-
klasse C gemaR DIN 18534-1 und DIN
18534-3 eingebaut. Der rutschhem-
mende Kichenboden in R 12 V 4 sorgt
fiir die Einhaltung der Anforderungen
zur Unfallverhitung in nassbelasteten
Bereichen. Die Terrazzobeldge wurden
in einer Schichtdicke von 8 mm in den
Rutschhemmklassen von R11, R 10
und R 9 eingebracht.

Brandschutz

Alle BARIT® Beldge entsprechen mit
Bfl-s1 (schwer entflammbar, schwach
qualmend) der héchsten Brandschutz-
klasse, die kunstharzgebundene Bo-
denbeldge erreichen kénnen. Damit
werden bei einem etwaigen Fettbrand
Erstickungsgefahren fur die Mitarbei-
tenden weitestgehend verhindert.

Nachhaltigkeit

Die Deutsche Gesellschaft fiir Nach-
haltiges Bauen (DGNB) zeichnete den
Neubau bereits mit dem Gold-Zertifi-
kat fiir Nachhaltigkeit aus. Der fugen-
lose BARIT Kiichenboden wurde auch
deshalb von den Architekten von OMA
favorisiert, da dieser die hohen Kriteri-
en fir Epoxidharzsysteme im Rahmen
von DGNB erfiillt. Fir die Nachhaltig-
keit nach DGNB oder LEED erzielen
der Kichen- und Terrazzoboden mit
Level Q4 die héchste Qualitatsstufe.
Nachhaltigkeit bedeutet fir BARIT® ein
hohes MaR an Langlebigkeit aller Pro-
dukte. Die Biden des Herstellers sind
emissionsarm und frei von Schadstof-
fen, ausgezeichnet mit dem unabhan-
gigen Label ,TOV Profi Cert Premium®,
Die Granulate fir den Kiichenboden
stammen dabei aus Deutschland und
sind somit regionale Baumaterialien.
HYGIENE und Reinigungseffizienz

GemaR der Lebensmittelhygiene DIN
10 506 wurde fiir die Reinigungseffi-
zienz sehr darauf geachtet, dass alle

aufgehenden Bauteile wie Hohlkehlen
und Gerdtesockel glatt in R 9 hohl-
raumfrei von Hand eingebaut und mit
massiven Edelstahleckschutzschienen
verstarkt wurden. Dank der glatten
Oberflache lasst sich der fugenlose BA-
RiT® Belag in der Senkrechten und auf
den dbersteliten Flichen (z.B. unter
der Spilmaschine) mihelos hygienisch
reinigen. Gereinigt wird der Kichen-
boden mit einer Walzenbirstet, damit
sinkt der zeitliche Reinigungsaufwand
fir die Mitarbeiter. Die Umwelt und
das Klima werden geschont, es werden
weniger Wasser und Reiniger bendtigt.

Design

Die Architekten von OMA haben sich
fir den BARIT® Kiichenboden in einer
hellen telegrauen Farbigkeit entschie-
den, welche das Gestaltungskonzept
fir die Wandflichen der CANTEEN
ergdnzt und so fiir ein ruhiges ineinan-
derflieRendes Bild sorgt.

Weitere Informationen auf:
www. barit.de
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